
Unsere „Schmankerl“ für Sie: Wir gestalten Natur in Wald und Garten.

Forst-Shop-Angebot

Greendesign
I Impressionen 
I Ihr Garten im März
I Termine der Fachmessen

Interforst
I Modernste Logistik und 480PS-Power

I Ihre Ansprechpartner bei uns
I „Forst-Shop-Angebot“

Ausgabe  01/2008

Ab jetzt für Ihre Gebäude da... Köhler & Wallace... 

Basilikum-Kartoff el-Suppe für 8 Personen

Modernste Logistik durch High-Tech-Systeme

Krumpholz-

Profi -Forstaxt

mit USA-Hickory-Kuhfußstiel, 
gelb lackiert, fein poliert, 
DIN 7294, „spezialgehärtet“

*(inkl. MwSt.) Zu bestellen direkt in unserem Haus in Kirchzell! Die Lieferzeit beträgt 7 Tage.

gültig bis 31.08.2008

65,00 Euro*

Hess GmbH
Amorbacher Straße 6 · 63931 Kirchzell

Tel. 09373 99188 · Fax 09373 99189
info@hess-forst.de · www.hess-forst.de

www.greendesign-gmbh.de
www.interforst.net

www.koehler-wallace.de La
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Unsere „Schmankerl“ für Sie: Wir gestalten Natur in Wald und Garten.

Wir verbinden modernste Technik und ManPower mit dem Ziel, Rundholz schnell und effi  zient ins 
Werk zu bringen und das alles just in time. Die Firmen Hess und Interforst organisieren die Zusammen-
arbeit, den Transport und übernehmen obendrein die Verantwortung für den reibungslosen Abtrans-
port der Hölzer in die Sägewerke – bedienen also die komplette Logistikkette. 

Und wir gehen noch weiter. Mit Hilfe von GPS (Global-Position-Sytem) und TDIS (Timber-Data-In-
terchange-System), einer Datenlogistik-Plattform kombinieren wir zwei Systeme, welche es ermög-

lichen gemäß der eingetragenen Holzlisten die Positionen der Polter zu ermitteln und so die 
Fahrer punktgenau zu koordinieren. Durch RFID (Radio Frequency Indifi cation), eine 

digitale Kennzeichnung des Holzes hat man stets den aktuellen Status des Trans-
ports. Das bedeutet für Sie geringere Kosten bei effi  zienter Leistung und 

termingerechter Lieferung.

Neue Trucks, wie der hier gezeigte MAN TGS werden in Zu-
kunft mit den eben erwähnten Systemen bestückt 

sein. So wichtig wie seine 480 PS sind auch die 
Logistik-Systeme um Ihr Holz effi  zient zu 

transpotieren.

Was bieten Hess und Interforst? 
Wir verkaufen Ihr Holz dort hin, wo Sie 
am meisten daran verdienen. Um es 
auf den Punkt zu bringen: Wir betrei-
ben für Sie Forstmarketing!

in unserem Haus in Kirchzell! Die Lieferzeit beträgt 7 Tage.

65,00 Euro*

Zubereitung

1 Für die Suppe den Lauch putzen, waschen 
und in feine Ringe schneiden. Die Zwiebel schä-
len und in feine Würfel schneiden. Die Kartof-
feln schälen, waschen und in Würfel schneiden.

2 Die Butter in einem Topf erhitzen und den 
Lauch und die Zwiebel darin andünsten. Die 
Brühe angießen und die Kartoff eln dazugeben. 
Bei schwacher Hitze 20 Minuten köcheln lassen, 
dann mit dem Stabmixer fein pürieren.

3 Inzwischen das Basilikum waschen und tro-
cken schütteln, die Blätter abzupfen. Einige 
Blätter für die Deko beiseitelegen, die restli-

LOGLIFT 251 S 
Aufbau

Schutzgitter für die 
Scheinwerfer

Regengeschützter Kranführeraufbau

➤ HAUSMEISTERSERVICE
➤  Reinigungsarbeiten
➤  Rasenpfl ege 
➤  Wasser- und 
 Zählerstandermittlung
➤  Technische Kontrollgänge

➤  Koordinierung von Bau- 
 und Renovierungsarbeiten
➤  Wohnungsaufl ösung
➤  Winterdienst

➤ IMMOBILIEN IMMOBILIEN ➤ VERVERMIEMIETUNG TUNG ➤ BÜROSERVICEBÜROSERVICE

www.koehler-wallace.de

Köhler & Wallace GmbH · 63931 Kirchzell · Amorbacher Str. 6 · Tel. 09373 902590 
· Fax 09373 902591 · Mobil 0151 11318305 · info@koehler-wallace.de

chen Blätter mit der Sahne pürieren und unter 
die Suppe mischen. Die Basilikum-Kartoff el-
Suppe mit Salz, Pfeff er und Zitronenschale ab-
schmecken und einmal aufkochen lassen.

4 Für die Spieße die Cocktailtomaten waschen 
und trocken tupfen. Je 3 Cocktailtomaten ab-
wechselnd mit zwei Mozzarellakugeln auf Holz-
spieße stecken.

5 Zum Servieren die Basilikum-Kartoff el-Suppe 
in Suppentellern oder -tassen anrichten, die 
Spieße daraufl egen oder auf einen Teller geben 
und mit dem restlichen Basilikum garniert dazu 
servieren.

Zubereitung

Zutaten für die Suppe

1 Stange Lauch
1 Zwiebel
600g mehlig kochende 
Kartoff eln
2 EL Butter
1 l Gemüsebrühe
1 Bund Basilikum
200g Sahne
Salz · Pfeff er
1 Msp. abgeriebene unbe-
handelte Zitronenschale
Zutaten für die Spieße

24 Cocktailtomaten
16 Mini-Mozzarellakugeln






